
SUPPEKinesisk kjøkken Thailandsk kjøkken

FORRETTER 9.  Vårruller (2 stk.) . . . . . . . . . . . . . . . . .  3.50 9.  Vårruller (2 stk.) . . . . . . . . . . . . . . . . .  3.5010.  Grønnsaks‑vårrull (2 stk.) . . . . . . . . . .  3.5010.  Grønnsaks‑vårrull (2 stk.) . . . . . . . . . .  3.5011.  Stekt wan tun . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4.2511.  Stekt wan tun . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4.2512.  Rekechips . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2.5012.  Rekechips . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2.5013.  Sesam reketoast . . . . . . . . . . . . . . . .  4.9513.  Sesam reketoast . . . . . . . . . . . . . . . .  4.9514.  Stekte reker.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8  .9514.  Stekte reker.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8  .9515.  Stekte reker.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8.9515.  Stekte reker.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8.9516.  Reker med hvitløk.. . . . . . . . . . . . . . . 8  .9516.  Reker med hvitløk.. . . . . . . . . . . . . . . 8  .9517.  Pannestekte kyllingvinger. . . . . . . . . . 6  .5017.  Pannestekte kyllingvinger. . . . . . . . . . 6  .5018.  Sprøstekt kylling . . . . . . . . . . . . . . . . . 6  .5018.  Sprøstekt kylling . . . . . . . . . . . . . . . . . 6  .5019.  Yuk Sung (kylling) . . . . . . . . . . . . . . . . 5  .5019.  Yuk Sung (kylling) . . . . . . . . . . . . . . . . 5  .5020.  Spareribs med BBQ‑saus. . . . . . . . . .  6.2520.  Spareribs med BBQ‑saus. . . . . . . . . .  6.2521.  Pannestekt spareribs . . . . . . . . . . . . .  6.2521.  Pannestekt spareribs . . . . . . . . . . . . .  6.2522.  Stekt blekksprut. . . . . . . . . . . . . . . . . .  6.9522.  Stekt blekksprut. . . . . . . . . . . . . . . . . .  6.9523.  Stekt sjøgress. . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4.5023.  Stekt sjøgress. . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4.5024.  ½  Sprøstekt and (med pannekaker) . . 1  2.5024.  ½  Sprøstekt and (med pannekaker) . . 1  2.5025.  Sprøstekt and (med pannekaker). . . . . . 7  .5025.  Sprøstekt and (med pannekaker). . . . . . 7  .5026.  Forretter på deling (Stekte reker, vårruller,  26.  Forretter på deling (Stekte reker, vårruller,    kyllingvinger, reketoast og stekt wan tun).  kyllingvinger, reketoast og stekt wan tun).  4 personer:  . . . . . . . . . . . . . . . 16,00  4 personer:  . . . . . . . . . . . . . . . 16,00   2 personer: . . . . . . . . . . . . . . . . . 9.50   2 personer: . . . . . . . . . . . . . . . . . 9.5028.  Siu Mai . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4.5028.  Siu Mai . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4.5029.  Kinesisk brød . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1.5029.  Kinesisk brød . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1.50

505.  Thai‑rull (2 stk.) . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3.50505.  Thai‑rull (2 stk.) . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3.50506.  Thai reke‑rull (4 stk.) . . . . . . . . . . . . . . 5.00506.  Thai reke‑rull (4 stk.) . . . . . . . . . . . . . . 5.00507.  Kylling satay‑spyd (2) . . . . . . . . . . . . . 5.50507.  Kylling satay‑spyd (2) . . . . . . . . . . . . . 5.50508.  Lab Gai . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7.50508.  Lab Gai . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7.50  (Frisk salatwrap med strimlet kylling)  (Frisk salatwrap med strimlet kylling)509.  «New Style» stekt wan tun . . . . . . . . . 5.95509.  «New Style» stekt wan tun . . . . . . . . . 5.95510.  Sprø butterfly‑reker . . . . . . . . . . . . . . 8.90510.  Sprø butterfly‑reker . . . . . . . . . . . . . . 8.90511.  “Asia Garden” (2per.) . . . . . . . . . . . . 11.50511.  “Asia Garden” (2per.) . . . . . . . . . . . . 11.50  *Spesialkombinasjon:  *Spesialkombinasjon:   Thai‑rull  Grønnsaksfylte trekantbiter   Thai‑rull  Grønnsaksfylte trekantbiter  Thai wan tun  Kylling satay  Thai wan tun  Kylling satay  Thai reke‑rull   Thai reke‑rull 

512.  Assortert tempura.. . . . . . . . . . . . . . . 9.50512.  Assortert tempura.. . . . . . . . . . . . . . . 9.50  (Reker, fisk og grønnsaker)  (Reker, fisk og grønnsaker)513.  Kaki age (Diverse grønnsaker) . . . . . . 6.90513.  Kaki age (Diverse grønnsaker) . . . . . . 6.90514.  Ebi tempura (Reker). . . . . . . . . . . . . 10.50514.  Ebi tempura (Reker). . . . . . . . . . . . . 10.50

 9.  Vårruller (2 stk.) . . . . . . . . . . . . . . . . .  3.5010.  Grønnsaks‑vårrull (2 stk.) . . . . . . . . . .  3.5011.  Stekt wan tun . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4.2512.  Rekechips . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2.5013.  Sesam reketoast . . . . . . . . . . . . . . . .  4.9514.  Stekte reker.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8  .9515.  Stekte reker.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8.9516.  Reker med hvitløk.. . . . . . . . . . . . . . . 8  .9517.  Pannestekte kyllingvinger. . . . . . . . . . 6  .5018.  Sprøstekt kylling . . . . . . . . . . . . . . . . . 6  .5019.  Yuk Sung (kylling) . . . . . . . . . . . . . . . . 5  .5020.  Spareribs med BBQ‑saus. . . . . . . . . .  6.2521.  Pannestekt spareribs . . . . . . . . . . . . .  6.2522.  Stekt blekksprut. . . . . . . . . . . . . . . . . .  6.9523.  Stekt sjøgress. . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4.5024.  ½  Sprøstekt and (med pannekaker) . . 1  2.5025.  Sprøstekt and (med pannekaker). . . . . . 7  .5026.  Forretter på deling (Stekte reker, vårruller,    kyllingvinger, reketoast og stekt wan tun).  4 personer:  . . . . . . . . . . . . . . . 16,00   2 personer: . . . . . . . . . . . . . . . . . 9.5028.  Siu Mai . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4.5029.  Kinesisk brød . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  1.50

505.  Thai‑rull (2 stk.) . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3.50506.  Thai reke‑rull (4 stk.) . . . . . . . . . . . . . . 5.00507.  Kylling satay‑spyd (2) . . . . . . . . . . . . . 5.50508.  Lab Gai . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7.50  (Frisk salatwrap med strimlet kylling)509.  «New Style» stekt wan tun . . . . . . . . . 5.95510.  Sprø butterfly‑reker . . . . . . . . . . . . . . 8.90511.  “Asia Garden” (2per.) . . . . . . . . . . . . 11.50  *Spesialkombinasjon:   Thai‑rull  Grønnsaksfylte trekantbiter  Thai wan tun  Kylling satay  Thai reke‑rull 

512.  Assortert tempura.. . . . . . . . . . . . . . . 9.50  (Reker, fisk og grønnsaker)513.  Kaki age (Diverse grønnsaker) . . . . . . 6.90514.  Ebi tempura (Reker). . . . . . . . . . . . . 10.50
Japansk kjøkken
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AS IA         G A R D E NRESTAURANTE FUSIÓN ‑ COCINA ORIENTALCHINESE ‑ THAI ‑ VIETNAM ‑ JAPANESE
  1.  Nudelsuppe med kylling . . . . . . . . . .   3.65   1.  Nudelsuppe med kylling . . . . . . . . . .   3.65   2.  Suppe med kylling og sukkermais . . .  3.65  2.  Suppe med kylling og sukkermais . . .  3.65  3.  Kylling‑ og soppsuppe. . . . . . . . . . . .  3.65  3.  Kylling‑ og soppsuppe. . . . . . . . . . . .  3.65  4.  Suppe med krabbe og sukkermais . .  3.65  4.  Suppe med krabbe og sukkermais . .  3.65  5.  Hot and sour‑suppe. . . . . . . . . . . . . .  3.65  5.  Hot and sour‑suppe. . . . . . . . . . . . . .  3.65  6.  Tomatsuppe . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3.50  6.  Tomatsuppe . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3.50  7.  Wan tun‑suppe . . . . . . . . . . . . . . . . . 4  ,25  7.  Wan tun‑suppe . . . . . . . . . . . . . . . . . 4  ,25  8.  Grønnsakssuppe . . . . . . . . . . . . . . . .  3.50  8.  Grønnsakssuppe . . . . . . . . . . . . . . . .  3.50

501.  Tom Yam Gung  . . . . . . . . . . . . . . . .  5.20501.  Tom Yam Gung  . . . . . . . . . . . . . . . .  5.20  (Krydret rekesuppe)  (Krydret rekesuppe)502.  Tom Yam Gai . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4.95502.  Tom Yam Gai . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4.95  (Krydret kyllingsuppe)  (Krydret kyllingsuppe)503.  Tom Kha Gai . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4,95503.  Tom Kha Gai . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4,95  (Kyllingsuppe med kokos)  (Kyllingsuppe med kokos)504.  Miso‑suppe.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4,95504.  Miso‑suppe.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4,95

  1.  Nudelsuppe med kylling . . . . . . . . . .   3.65   2.  Suppe med kylling og sukkermais . . .  3.65  3.  Kylling‑ og soppsuppe. . . . . . . . . . . .  3.65  4.  Suppe med krabbe og sukkermais . .  3.65  5.  Hot and sour‑suppe. . . . . . . . . . . . . .  3.65  6.  Tomatsuppe . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3.50  7.  Wan tun‑suppe . . . . . . . . . . . . . . . . . 4  ,25  8.  Grønnsakssuppe . . . . . . . . . . . . . . . .  3.50

501.  Tom Yam Gung  . . . . . . . . . . . . . . . .  5.20  (Krydret rekesuppe)502.  Tom Yam Gai . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4.95  (Krydret kyllingsuppe)503.  Tom Kha Gai . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4,95  (Kyllingsuppe med kokos)504.  Miso‑suppe.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  4,95



SALADSKinesisk kjøkken Thailandsk og japansk kjøkken
30.  Kinesisk salat. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.9530.  Kinesisk salat. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.9531.  Rekecoctail.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.9531.  Rekecoctail.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.95 515.  Thai‑salat   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7.50515.  Thai‑salat   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7.50  (Blandet salat med kylling, rødløk,mynte og   (Blandet salat med kylling, rødløk,mynte og   krydret dressing)  krydret dressing)

516.  Asia Garden «tre delikatesser»‑salat. 7.50516.  Asia Garden «tre delikatesser»‑salat. 7.50  (Salatblader, krabbe, reker ogsjøgress med   (Salatblader, krabbe, reker ogsjøgress med   kokkens spesialdressing)  kokkens spesialdressing)

30.  Kinesisk salat. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4.9531.  Rekecoctail.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5.95 515.  Thai‑salat   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7.50  (Blandet salat med kylling, rødløk,mynte og   krydret dressing)
516.  Asia Garden «tre delikatesser»‑salat. 7.50  (Salatblader, krabbe, reker ogsjøgress med   kokkens spesialdressing)RIS OG NUDLERKinesisk kjøkken32.  Hvit ris. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2,5032.  Hvit ris. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2,5033.  Stekt ris med egg. . . . . . . . . . . . . . . .  3,2033.  Stekt ris med egg. . . . . . . . . . . . . . . .  3,2034.  Stekt ris vegetar . . . . . . . . . . . . . . . . .  3,9034.  Stekt ris vegetar . . . . . . . . . . . . . . . . .  3,9035.  Stekt ris, spesial . . . . . . . . . . . . . . . . .  4.9535.  Stekt ris, spesial . . . . . . . . . . . . . . . . .  4.9536.  Stekt ris, tre delikatesser . . . . . . . . . . .  3.9036.  Stekt ris, tre delikatesser . . . . . . . . . . .  3.9037.  Stekt ris, kylling . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3.9037.  Stekt ris, kylling . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3.9038.  Stekt ris, biff. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3.9038.  Stekt ris, biff. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3.9039.  Stekt ris, reker . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5.7539.  Stekt ris, reker . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5.7540.  Chow mein med kylling. . . . . . . . . . .  4.9540.  Chow mein med kylling. . . . . . . . . . .  4.9541.  Chow mein med biff.. . . . . . . . . . . . .  4.9541.  Chow mein med biff.. . . . . . . . . . . . .  4.9542.  Chow mein med reker. . . . . . . . . . . .  6.5042.  Chow mein med reker. . . . . . . . . . . .  6.5043.  Chow mein spesial. . . . . . . . . . . . . . .  5.7543.  Chow mein spesial. . . . . . . . . . . . . . .  5.7544.  Stekte nudler. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3  .9544.  Stekte nudler. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3  .9545.  Stekte nudler med grønnsaker. . . . . . 4.5045.  Stekte nudler med grønnsaker. . . . . . 4.5046.  Risnudler med grønnsaker . . . . . . . . .  5.9546.  Risnudler med grønnsaker . . . . . . . . .  5.9547.  Risnudler Singapore‑inspirert  . . . . . . . 6  .5047.  Risnudler Singapore‑inspirert  . . . . . . . 6  .5047A.  Pommes frites . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,2047A.  Pommes frites . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,20

517.       Thai‑inspirert stekt ris med egg . . . . . . .    4,90517.       Thai‑inspirert stekt ris med egg . . . . . . .    4,90518.  Stekt ris med kokosmelk,ananas 518.  Stekt ris med kokosmelk,ananas   og reker . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,50  og reker . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,50519.  Thai‑stekt ris, sizzler519.  Thai‑stekt ris, sizzler  «Ping ping pang pang»‑inspirert. . . . . . 6,50  «Ping ping pang pang»‑inspirert. . . . . . 6,50  (Grønnsaker og stekt ris med egg på   (Grønnsaker og stekt ris med egg på   en sizzler‑tallerken)  en sizzler‑tallerken)520.  Pad Thai  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,80520.  Pad Thai  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,80  (Nudler med reker, biff, kylling, grønnsaker   (Nudler med reker, biff, kylling, grønnsaker   og peanøtter)  og peanøtter)521.  Teppanyaki‑ris . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,50521.  Teppanyaki‑ris . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,50522.  Yakisoba . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,50522.  Yakisoba . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,50  (Sprøstekte nudler med grønnsaker   (Sprøstekte nudler med grønnsaker   og kylling eller biffkjøtt)  og kylling eller biffkjøtt)523.  Yaki wu dong  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,50523.  Yaki wu dong  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,50  (Stekte nudler med grønnsaker og   (Stekte nudler med grønnsaker og   kylling eller biffkjøtt)  kylling eller biffkjøtt)

32.  Hvit ris. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  2,5033.  Stekt ris med egg. . . . . . . . . . . . . . . .  3,2034.  Stekt ris vegetar . . . . . . . . . . . . . . . . .  3,9035.  Stekt ris, spesial . . . . . . . . . . . . . . . . .  4.9536.  Stekt ris, tre delikatesser . . . . . . . . . . .  3.9037.  Stekt ris, kylling . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3.9038.  Stekt ris, biff. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  3.9039.  Stekt ris, reker . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5.7540.  Chow mein med kylling. . . . . . . . . . .  4.9541.  Chow mein med biff.. . . . . . . . . . . . .  4.9542.  Chow mein med reker. . . . . . . . . . . .  6.5043.  Chow mein spesial. . . . . . . . . . . . . . .  5.7544.  Stekte nudler. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3  .9545.  Stekte nudler med grønnsaker. . . . . . 4.5046.  Risnudler med grønnsaker . . . . . . . . .  5.9547.  Risnudler Singapore‑inspirert  . . . . . . . 6  .5047A.  Pommes frites . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,20

517.       Thai‑inspirert stekt ris med egg . . . . . . .    4,90518.  Stekt ris med kokosmelk,ananas   og reker . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,50519.  Thai‑stekt ris, sizzler  «Ping ping pang pang»‑inspirert. . . . . . 6,50  (Grønnsaker og stekt ris med egg på   en sizzler‑tallerken)520.  Pad Thai  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,80  (Nudler med reker, biff, kylling, grønnsaker   og peanøtter)521.  Teppanyaki‑ris . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,50522.  Yakisoba . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,50  (Sprøstekte nudler med grønnsaker   og kylling eller biffkjøtt)523.  Yaki wu dong  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7,50  (Stekte nudler med grønnsaker og   kylling eller biffkjøtt)

Thailandsk og japansk kjøkken



Thailandsk og vietnamesiskKinesisk kjøkken KYLLING48.  Kylling chop suey . . . . . . . . . . . . . . . . 6  .5048.  Kylling chop suey . . . . . . . . . . . . . . . . 6  .5049.  Kylling i curry‑saus. . . . . . . . . . . . . . . . 6  .5049.  Kylling i curry‑saus. . . . . . . . . . . . . . . . 6  .5050.  Kylling i sursøt saus . . . . . . . . . . . . . . . 6  .5050.  Kylling i sursøt saus . . . . . . . . . . . . . . . 6  .5051.  Kylling med barbecue‑saus . . . . . . . . 6  .5051.  Kylling med barbecue‑saus . . . . . . . . 6  .5052.  Sitronkylling. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6.5052.  Sitronkylling. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6.5053.  Kylling med mandler . . . . . . . . . . . . .  6.5053.  Kylling med mandler . . . . . . . . . . . . .  6.5054.  Kylling med cashewnøtter. . . . . . . . . .  6.5054.  Kylling med cashewnøtter. . . . . . . . . .  6.5055.  Sprøstekt kylling medsøt og 55.  Sprøstekt kylling medsøt og   krydret saus. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6  ,95  krydret saus. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6  ,9556.  Kylling med fersk sopp . . . . . . . . . . . .  6.5056.  Kylling med fersk sopp . . . . . . . . . . . .  6.5057.  Kylling med bambus og kinesisk sopp  6.5057.  Kylling med bambus og kinesisk sopp  6.5058.  Kylling i KU‑BAO‑saus  . . . . . . . . . . . . .  6.5058.  Kylling i KU‑BAO‑saus  . . . . . . . . . . . . .  6.5059.  Kylling szechuan. . . . . . . . . . . . . . . . .  6.5059.  Kylling szechuan. . . . . . . . . . . . . . . . .  6.5060.  Kylling med ingefær 60.  Kylling med ingefær   ogvårløk (sizzler‑tallerken).. . . . . . . . . . 7  .50  ogvårløk (sizzler‑tallerken).. . . . . . . . . . 7  .5061.  Kylling i satay‑saus (sizzler‑tallerken). . . 7  .5061.  Kylling i satay‑saus (sizzler‑tallerken). . . 7  .5062.  Kylling med sort bønnesaus62.  Kylling med sort bønnesaus  (sizzler‑tallerken) . . . . . . . . . . . . . . . . .  6.95  (sizzler‑tallerken) . . . . . . . . . . . . . . . . .  6.9563.  Kinesisk‑inspirert kylling63.  Kinesisk‑inspirert kylling  (sizzler‑tallerken)  . . . . . . . . . . . . . . . . .  7.50  (sizzler‑tallerken)  . . . . . . . . . . . . . . . . .  7.5064.  Kylling med cantonese‑saus64.  Kylling med cantonese‑saus  (sizzler‑tallerken)  . . . . . . . . . . . . . . . . .  7.50  (sizzler‑tallerken)  . . . . . . . . . . . . . . . . .  7.50

524.   Kylling i rød curry‑saus . . . . . . . . . . . .  7.50524.   Kylling i rød curry‑saus . . . . . . . . . . . .  7.50525.  Kylling i grønn curry‑saus . . . . . . . . . .  7.50525.  Kylling i grønn curry‑saus . . . . . . . . . .  7.50526.  Kylling i gul curry‑saus . . . . . . . . . . . .  7.50526.  Kylling i gul curry‑saus . . . . . . . . . . . .  7.50527.  Kylling med autentisk thailandsk 527.  Kylling med autentisk thailandsk   sursøt saus. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7.80  sursøt saus. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7.80528.  Kylling med grønnsaker og 528.  Kylling med grønnsaker og   cashewnøtteri østerssaus   cashewnøtteri østerssaus   (sizzler‑tallerken). . . . . . . . . . . . . . . . . .  8.90  (sizzler‑tallerken). . . . . . . . . . . . . . . . . .  8.90529.  Mongolsk‑inspirert kylling529.  Mongolsk‑inspirert kylling  (sizzler‑tallerken) . . . . . . . . . . . . . . . . .  8.90  (sizzler‑tallerken) . . . . . . . . . . . . . . . . .  8.90

Kylling‑nuggets og pommes frites Kylling‑nuggets og pommes frites Popcorn‑kylling med pommes fritesPopcorn‑kylling med pommes fritesFiskepinner med pommes fritesFiskepinner med pommes fritesKyllingbryst med pommes fritesKyllingbryst med pommes fritesReke‑ eller skinkeomelett med pommes fritesReke‑ eller skinkeomelett med pommes frites(Omeletten tilberedes etter ønske)(Omeletten tilberedes etter ønske)Pølser med pommes fritesPølser med pommes frites

48.  Kylling chop suey . . . . . . . . . . . . . . . . 6  .5049.  Kylling i curry‑saus. . . . . . . . . . . . . . . . 6  .5050.  Kylling i sursøt saus . . . . . . . . . . . . . . . 6  .5051.  Kylling med barbecue‑saus . . . . . . . . 6  .5052.  Sitronkylling. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6.5053.  Kylling med mandler . . . . . . . . . . . . .  6.5054.  Kylling med cashewnøtter. . . . . . . . . .  6.5055.  Sprøstekt kylling medsøt og   krydret saus. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6  ,9556.  Kylling med fersk sopp . . . . . . . . . . . .  6.5057.  Kylling med bambus og kinesisk sopp  6.5058.  Kylling i KU‑BAO‑saus  . . . . . . . . . . . . .  6.5059.  Kylling szechuan. . . . . . . . . . . . . . . . .  6.5060.  Kylling med ingefær   ogvårløk (sizzler‑tallerken).. . . . . . . . . . 7  .5061.  Kylling i satay‑saus (sizzler‑tallerken). . . 7  .5062.  Kylling med sort bønnesaus  (sizzler‑tallerken) . . . . . . . . . . . . . . . . .  6.9563.  Kinesisk‑inspirert kylling  (sizzler‑tallerken)  . . . . . . . . . . . . . . . . .  7.5064.  Kylling med cantonese‑saus  (sizzler‑tallerken)  . . . . . . . . . . . . . . . . .  7.50

524.   Kylling i rød curry‑saus . . . . . . . . . . . .  7.50525.  Kylling i grønn curry‑saus . . . . . . . . . .  7.50526.  Kylling i gul curry‑saus . . . . . . . . . . . .  7.50527.  Kylling med autentisk thailandsk   sursøt saus. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7.80528.  Kylling med grønnsaker og   cashewnøtteri østerssaus   (sizzler‑tallerken). . . . . . . . . . . . . . . . . .  8.90529.  Mongolsk‑inspirert kylling  (sizzler‑tallerken) . . . . . . . . . . . . . . . . .  8.90

Kylling‑nuggets og pommes frites Popcorn‑kylling med pommes fritesFiskepinner med pommes fritesKyllingbryst med pommes fritesReke‑ eller skinkeomelett med pommes frites(Omeletten tilberedes etter ønske)Pølser med pommes frites

BARNEMENY



BIFF65.  Biff chop suey. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7   .5065.  Biff chop suey. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7   .5066.  Biff med grønn paprika . . . . . . . . . . . 7  .5066.  Biff med grønn paprika . . . . . . . . . . . 7  .5067.  Biff med fersk sopp.. . . . . . . . . . . . . . . . . 7  .5067.  Biff med fersk sopp.. . . . . . . . . . . . . . . . . 7  .5068.  Biff med bambus og kinesisk sopp. . . . .  7.5068.  Biff med bambus og kinesisk sopp. . . . .  7.5069.  Biff i curry‑saus . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7  .5069.  Biff i curry‑saus . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7  .5070.  Biff med satay‑saus70.  Biff med satay‑saus  (sizzler‑tallerken) . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7.50  (sizzler‑tallerken) . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7.5071.  Biff Szechuan . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7  .5071.  Biff Szechuan . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7  .5072.  Biff med KU‑BAO‑saus. . . . . . . . . . . . . 7  .5072.  Biff med KU‑BAO‑saus. . . . . . . . . . . . . 7  .5073.  Biff i sort bønnesaus73.  Biff i sort bønnesaus  (sizzler‑tallerken).. . . . . . . . . . . . . . . . . .  7.95  (sizzler‑tallerken).. . . . . . . . . . . . . . . . . .  7.9574.  Biff med ingefær og vårløk74.  Biff med ingefær og vårløk  (sizzler‑tallerken). . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8.50  (sizzler‑tallerken). . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8.5075.  Kinesisk‑inspirert biff (sizzler‑tallerken) . 8  .5075.  Kinesisk‑inspirert biff (sizzler‑tallerken) . 8  .5076.  Sprøstekt biffi søt og krydret saus  . . . . 7.9576.  Sprøstekt biffi søt og krydret saus  . . . . 7.9577.  Biff i sort peppersaus77.  Biff i sort peppersaus  (sizzler‑tallerken). . . . . . . . . . . . . . . . . . 8.50  (sizzler‑tallerken). . . . . . . . . . . . . . . . . . 8.5078.  Entrecote i cantonese‑saus78.  Entrecote i cantonese‑saus  (sizzler‑tallerken) . . . . . . . . . . . . . . . . 13.50  (sizzler‑tallerken) . . . . . . . . . . . . . . . . 13.5079.  Entrecote medsort peppersaus . . . . 13.5079.  Entrecote medsort peppersaus . . . . 13.50

530.  Biff i rød curry‑saus . . . . . . . . . . . . . . 7.95530.  Biff i rød curry‑saus . . . . . . . . . . . . . . 7.95531.  Biff i grønn curry‑saus  . . . . . . . . . . . . .  7.95531.  Biff i grønn curry‑saus  . . . . . . . . . . . . .  7.95532.  Biff i gul curry‑saus. . . . . . . . . . . . . . . .  7.95532.  Biff i gul curry‑saus. . . . . . . . . . . . . . . .  7.95533.  Biff i mongolsk saus. . . . . . . . . . . . . . . 9  .50533.  Biff i mongolsk saus. . . . . . . . . . . . . . . 9  .50534.  Biff med grønnsaker, cashewnøtterog534.  Biff med grønnsaker, cashewnøtterog  østerssaus . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9  .50  østerssaus . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9  .50535.  Thailand‑inspirert mørbradbiff.. . . . . .  14.50535.  Thailand‑inspirert mørbradbiff.. . . . . .  14.50

65.  Biff chop suey. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7   .5066.  Biff med grønn paprika . . . . . . . . . . . 7  .5067.  Biff med fersk sopp.. . . . . . . . . . . . . . . . . 7  .5068.  Biff med bambus og kinesisk sopp. . . . .  7.5069.  Biff i curry‑saus . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7  .5070.  Biff med satay‑saus  (sizzler‑tallerken) . . . . . . . . . . . . . . . . . .  7.5071.  Biff Szechuan . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 7  .5072.  Biff med KU‑BAO‑saus. . . . . . . . . . . . . 7  .5073.  Biff i sort bønnesaus  (sizzler‑tallerken).. . . . . . . . . . . . . . . . . .  7.9574.  Biff med ingefær og vårløk  (sizzler‑tallerken). . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8.5075.  Kinesisk‑inspirert biff (sizzler‑tallerken) . 8  .5076.  Sprøstekt biffi søt og krydret saus  . . . . 7.9577.  Biff i sort peppersaus  (sizzler‑tallerken). . . . . . . . . . . . . . . . . . 8.5078.  Entrecote i cantonese‑saus  (sizzler‑tallerken) . . . . . . . . . . . . . . . . 13.5079.  Entrecote medsort peppersaus . . . . 13.50

530.  Biff i rød curry‑saus . . . . . . . . . . . . . . 7.95531.  Biff i grønn curry‑saus  . . . . . . . . . . . . .  7.95532.  Biff i gul curry‑saus. . . . . . . . . . . . . . . .  7.95533.  Biff i mongolsk saus. . . . . . . . . . . . . . . 9  .50534.  Biff med grønnsaker, cashewnøtterog  østerssaus . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9  .50535.  Thailand‑inspirert mørbradbiff.. . . . . .  14.50

Kinesisk kjøkken Thailandsk

80.  Svinekjøtt i chili‑saus.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6.9080.  Svinekjøtt i chili‑saus.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6.9081.  Svinekjøtt i sursøt saus. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6.5081.  Svinekjøtt i sursøt saus. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6.5080.  Svinekjøtt i chili‑saus.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6.9081.  Svinekjøtt i sursøt saus. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6.50 GRØNNSAK82.  Diverse stekte grønnsaker . . . . . . . . .  5.7082.  Diverse stekte grønnsaker . . . . . . . . .  5.7083.  Fersk hvitløkssopp . . . . . . . . . . . . . . . 6  .5083.  Fersk hvitløkssopp . . . . . . . . . . . . . . . 6  .5084.  Stekt bambus og kinesisk sopp. . . . . .  6.5084.  Stekt bambus og kinesisk sopp. . . . . .  6.5085.  Stekt brokkoli. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5.9585.  Stekt brokkoli. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5.9586.  Stekte bønnespirer.. . . . . . . . . . . . . . . .  5.9586.  Stekte bønnespirer.. . . . . . . . . . . . . . . .  5.9587.  TOFU i chili‑saus. . . . . . . . . . . . . . . . . 5  .9587.  TOFU i chili‑saus. . . . . . . . . . . . . . . . . 5  .95

536.  Blandede grønnsaker i thailandsk 536.  Blandede grønnsaker i thailandsk   red curry‑saus . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6,90  red curry‑saus . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6,90537.  Grønnsaks‑teppanyaki . . . . . . . . . . . .  7.50537.  Grønnsaks‑teppanyaki . . . . . . . . . . . .  7.50  
82.  Diverse stekte grønnsaker . . . . . . . . .  5.7083.  Fersk hvitløkssopp . . . . . . . . . . . . . . . 6  .5084.  Stekt bambus og kinesisk sopp. . . . . .  6.5085.  Stekt brokkoli. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5.9586.  Stekte bønnespirer.. . . . . . . . . . . . . . . .  5.9587.  TOFU i chili‑saus. . . . . . . . . . . . . . . . . 5  .95

536.  Blandede grønnsaker i thailandsk   red curry‑saus . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6,90537.  Grønnsaks‑teppanyaki . . . . . . . . . . . .  7.50 
Thailandsk og vietnamesiskKinesisk kjøkken

SVINEKJØKinesisk kjøkken Kinesisk kjøkken



REKER88.  Reker chop suey.. . . . . . . . . . . . . . . . .  9.9589.  Reker i sursøt saus . . . . . . . . . . . . . . . .  9.9590.  Reker i curry‑saus. . . . . . . . . . . . . . . . .  9.9591.  Reker med fersk sopp  . . . . . . . . . . . . . . .  9.9592.  Reker med bambus og kinesisk sopp. . . .  9.9593.  Reker Szechuan . . . . . . . . . . . . . . . . .  9.9594.  KU‑BAO‑reker . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9.9595.  Reker i satay‑saus (sizzler‑tallerken) . . . . 1  0.95 96.  Reker med ingefær og vårløk  (sizzler‑tallerken) . . . . . . . . . . . . . . . . . 10.9597.  Reker i sort bønnesaus  (Placa caliente) . . . . . . . . . . . . . . . . . .  10.9598.  Reker i cantonese‑saus  (sizzler‑tallerken) . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11.5099.  Reker med ingefærog vårløk  (sizzler‑tallerken) . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12.50 100.  Reker i vår egenspesialsaus  (sizzler‑tallerken) . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12.50

538.  Reker i rød curry‑saus . . . . . . . . . . . .  11.50539.  Reker i grønn curry‑saus . . . . . . . . . .  11.50540.  Reker i gul curry‑saus. . . . . . . . . . . . .  11.50540A  “Chiang Mai” . . . . . . . . . . . . . . . . . .  13.50  (Reker med sitron, rød chili, sopp,   vårløk og koriander)

Kinesisk kjøkken Thailandsk

AND101.  And i østerssaus101.  And i østerssaus  . . . . . . . . . . . . . . . . . .  11.95  . . . . . . . . . . . . . . . . . .  11.95(sizzler‑tallerken).102.  And med bambus og kinesisk sopp102.  And med bambus og kinesisk sopp  . . . . . . . . . . . . . . . . . .  11.95  . . . . . . . . . . . . . . . . . .  11.95(sizzler‑tallerken).103  And i chilisaus . . . . . . . 1  1.95103  And i chilisaus . . . . . . . 1  1.95 (sizzler‑tallerken).104.  And i appelsinsaus104.  And i appelsinsaus  (sizzler‑tallerken). . . . . . . . . . . . . . . . . . .  11.95. . . . . . . . . . . . . . . . . .  11.95
541.  And i red curry‑saus  . . . . . . . . . . . .  12.95541.  And i red curry‑saus  . . . . . . . . . . . .  12.95542.  And i grønn curry‑saus. . . . . . . . . . .  12.95542.  And i grønn curry‑saus. . . . . . . . . . .  12.95543.  Sprøstekt and med tropiske frukter. .  12.95543.  Sprøstekt and med tropiske frukter. .  12.95544.  Vietnamesisk‑inspirert544.  Vietnamesisk‑inspirert   sprøstekt and  . . . . . . . . . . . . . . . . .  13.95   sprøstekt and  . . . . . . . . . . . . . . . . .  13.95

101.  And i østerssaus  . . . . . . . . . . . . . . . . . .  11.95(sizzler‑tallerken).102.  And med bambus og kinesisk sopp  . . . . . . . . . . . . . . . . . .  11.95(sizzler‑tallerken).103  And i chilisaus . . . . . . . 1  1.95 (sizzler‑tallerken).104.  And i appelsinsaus  (sizzler‑tallerken). . . . . . . . . . . . . . . . . . .  11.95
541.  And i red curry‑saus  . . . . . . . . . . . .  12.95542.  And i grønn curry‑saus. . . . . . . . . . .  12.95543.  Sprøstekt and med tropiske frukter. .  12.95544.  Vietnamesisk‑inspirert   sprøstekt and  . . . . . . . . . . . . . . . . .  13.95

KOKKEN SPESIAL545.  Kokkens spesial curry (kylling, biff, reker, grønnsaker) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8.95545.  Kokkens spesial curry (kylling, biff, reker, grønnsaker) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8.95546.  Happy family (sjømat, kylling, biff) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9.85546.  Happy family (sjømat, kylling, biff) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9.85547.  Thailandsk spesial red curry (kylling, biff, reker, grønnsaker) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9.95547.  Thailandsk spesial red curry (kylling, biff, reker, grønnsaker) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9.95545.  Kokkens spesial curry (kylling, biff, reker, grønnsaker) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8.95546.  Happy family (sjømat, kylling, biff) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9.85547.  Thailandsk spesial red curry (kylling, biff, reker, grønnsaker) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9.95

Kinesisk kjøkken Thailandsk



SPESIALMENY
*«Asian Garden»‑spesialkombinasjon(Thai‑rull, Thai wan tun, Thai rekerull, Grønnsaksfylte trekantbiter og kylling satay)*Spareribs med BBQ‑saus*Kylling i rød curry‑saus*Sprøstekt biff i søt og krydret saus*Kinesisk‑inspirert biff*Stekt ris med egg*Dessert

MENY A FOR 3 PERSONER13.50€ PR. PERSON MENY B  PARA 3 PERSONER16.50€ PR. PERSON*Rekechips*Suppe med kylling og sukkermais*1/2 Sprøstekt and med pannekaker*Kylling i curry‑saus*Biff i sort bønnesaus*Ternera en salsa de judías negras*Kylling i sursøt saus*Stekt ris med egg*DessertMENY A FOR 4, 5 ELLER 6 PERS.13.50€ P.R PERSON*Rekechips*Sopa de pollo con maíz dulce*Suppe med kylling og sukkermais *1/2 Sprøstekt and med pannekaker*Kylling i curry‑saus*Biff i sort bønnesaus*Kylling i sursøt saus*Stekt ris med egg*Dessert

MENY B FOR 4, 5 ELLER 6 PERS.16.50€ P.R PERSON*«Asian Garden»‑spesialkombinasjon(Thai‑rull, Thai wan tun, Thai rekerull, Grønnsaksfylte trekantbiter og kylling satay)*1/2 Sprøstekt and med pannekaker *Kinesisk‑inspirert biff*Reker i cantonese‑saus *Kylling i satay‑saus *Kylling i sursøt saus*Thailandsk stekt ris med egg *Dessert
*TOM YAM GAI (Krydret kyllingsuppe) *«Asian Garden»‑spesialkombinasjon(Thai‑rull, Thai wan tun, Thai rekerull, Grønnsaksfylte trekantbiter og kylling satay)*Kylling i red curry‑saus*Biff med grønnsaker og østerssaus*Stekt ris med egg (Thai)*Dessert

THAI‑MENY A FOR 2 PER.19.00€ PR. PERSON THAI‑MENY  B FOR 2 PER. 22.00€ PR. PERSON THAI‑MENY C    FOR 2 PER. 25.00€ PR. PERSON*TOM YAM GUNG (krydret rekesuppe) *”Asian Garden” spesialkombinasjon(Thai‑rull, Thai wan tun, Thai rekerull, Grønnsaksfylte trekantbiter og kylling satay)*Sprøstekt kylling*Biff i mongolsk saus*Kylling i thailandsk sursøt saus*Arroz frito especial (Thai)*Dessert

*Reker med hvitløk*Thai‑salat*Kylling satay‑spyd*And i red curry‑saus*Chiang Mai (reker)*Pad Thai *Dessert

*Vårruller (2 stk.)*Stekt wan tun*1/4 Sprøstekt and med pannekaker *Kylling i curry‑saus *Kinesisk‑inspirert biff*Stekt ris med egg *Dessert

MENY A FOR 2 PERSONER13.50€ PR. PERSON MENY B FOR 2 PERSONER16.50€ PR. PERSON MENY C FOR 2 PERSONER18.50€ PR. PERSON*Pannestekt spareribs*Siu Mai*1/4 Sprøstekt and med pannekaker*Biff med ingefær og vårløk*Sprøstekt kylling med søt og krydretsaus*Stekt ris med egg*Postre
*Suppe med kylling og sukkermais*Forretter på deling*1/4 Sprøstekt and med pannekaker*Kylling i curry‑saus*Reker i sort bønnesaus*Stekt ris, spesial*Dessert 


